Par Howard Goldberg « Année aprés année,

Lamothe de Haux, un petit chateau, produit un
séduisant Bordeaux blanc. Le succulent 2007
confirme la raison pour laquelle il est devenu

unvin blanc cultea New York.

Elaboré principalement & base de sauvignon
blanc, le 2007 est parfaitement équilibré par le
sémillon et la muscadelle. Buvez-le
légeérement frais, avec une salade sophistiquée
et, comme les bordelais, avec des langoustines

et du saumon fumé. »
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Alexandra Grigorieva journaliste russe
tres documentée, a sélectionné, dans son
Guide des Vins de Bordeaube Chateau
Lamothe pour illustrer les pages
concernant 'Entre Deux Mers.
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Nous aimons I'hnumour de ces notes !!!

CuvéeTraditionnelle 2005: « Pour ce vin I'ceil serait masculin et
la bouche féminine, jugez plutét. Une couleur istengrenat,
profonde, totalement dans le séduisant. Le patgisitrle velouté, la
rondeur, les notes de poivron, de cacao. Heureudefas fins
ardmes sont consensuels : un vin harmonieux poutouple qui
doit I'étre tout autant. »

Premiere Cuvée 2005

(Coup de ccedr« Pour une premiere cuveée, serait-ce un coup de
maitre ou un coup de cceur ? La robe est tantotiNenmtantot
fruit mar. Le nez a de la fraicheur, les arémeg sonfits, vanillés,
grillés pour finir sur une pointe pivoine. Une leethache sur des
fruits rouges ou I'on retrouve la note grillée,c&@. »

Le printemps pluvieux nous a

causé beaucoup d’inquiétudes et
a occasionné de nombreux soins
dans les vignes. Lamothe a
heureusement échappé aux gros
orages, sous la protection de la
Cuvée Valentine 2005 « Valentine est une hotesse qui vous petite chapelle de Haux qui

accompagnera tout un repas en souplesse, rondérafobteur. Ses ~ surplombe notre vignoble. Le

ardmes de confiture, de mire et de café vous fémordnversation.  soleil arrive enfin : qu'il fasse son

Le reste sera un repas avec de la matiére sur ates nassis et  ceuvre !

fruits noirs. A garder car tres fin. »

Clairet 2007: « C’est un aromatique bouquet qui vous
accueille, fruité sur des notes quasi grenadineslest
expressions de bonbon anglais. La bouche légéepeliap
la muyrtille. 1l est désaltérant ce rosé de tonnelle



